
NYÅRSSUPÉ 2018 
Val mellan vegetarisk eller meny med kött.

Amuse Bouche:
Rökt laxtartar med forellrom, örter och romanescosås

 Förrätt:
Hummertortellini med persiljepuré, forellrom, örter och hummersås

Alternativ Vegetarisk Förrätt:
Svamp- och svart vitlöksfylld tortellini med persiljepuré, örter parmesanemulsion

Varmrätt:
Helstekt svensk hängmörad oxfilé med svamppuré, picklade och rostade rotfrukter, 

portvinssky, potatisfondant
Alternativ Vegetarisk Varmrätt:

Långbakad rotselleri, svamppuré, picklade och rostade rotfrukter, potatisfondant

Dessert:
Brownie ”black n´ white” med bränd maräng, citroncurd och chokladganache

Barnmeny, upp till 12 år:
Oxfilé med bearnaisesås, pommes frites och tomatsallad

Brownie ”black n´ white” med bränd maräng, citroncurd och chokladganache
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